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FUNDO MUNICIPAL DE REEQ. BOMBEIRO DE SAO
RELATORIO: RELAGAO DOS ITENS DA LICITACAO - ANEXO

CNPJ: 82.925.652/0001-00 Telefone: (48) 3665-6683

PREGAO ELETRONICO
Nr.: 1/2023 - PE

Processo Administrativo: 1/2023

RUA GILSON GERALDO SARTORI, 440

CEP: 88240-000 - Sao Jodao Batista SC Data do Processo:

01/02/2023

) ANEXO )
RELAGAO DOS ITENS DA LICITAGAO

[ N° | qQuantidade | unid. |

Especificagédo | Prego Unitario

Preco Total

1

100,000

130,000

100,000

KG

KG

KG

CARNE BOVINA MOIDA TIPO DE PRIMEIRA (PATINHO)- 33.9300
CONGELADA EM - CARNE BOVINA MOIDA TIPO DE
PRIMEIRA (PATINHO)- CONGELADA EM EMBALAGENS
PLASTICAS RESISTENTES E INTEGRAS DE 0,5KG A
1,0KG. SELADOS PELA INDUSTRIA, CONTENDO
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, PESO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, MARCAS E
CARIMBOS OFICIAIS. CERTIFICADO DE INSPECAO
FEDERAL OU ESTADUAL. PRAZO DE VALIDADE:
MINIMA DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
APRESENTAR EM ANEXO A PROPOSTA ,
DOCUMENTOS QUE COMPROVEM A INSPECAO
SANITARIA DOS PRODUTOS FORNECIDOS PELA
INDUSTRIA(FRIGORIFICO), DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE.

FILE DE PEITO DE FRANGO - APRESENTAR-SE 24.9100
CONGELADO, EMBALADO - FILE DE PEITO DE FRANGO
- APRESENTAR-SE CONGELADO, EMBALADO EM
SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, LIMPO,
NAO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTAM A
INTEGRIDADE DO PRODUTO. A ROTULAGEM DEVE
CONTER NO MINIMO AS SEGUINTES INFORMACOES:
PESO, DATA DE PROCESSAMENTO, DATA DE
VALIDADE, CARIMBO DE INSPECAO ESTADUAL OU
FEDERAL, PROCEDENCIA DA CARNE, NOME, E/OU
MARCA, LOTE E INFORMACOES NUTRICIONAIS.
PRAZO DE VALIDADE: MiNIMA DE 3 MESES A PARTIR
DA DATA DE ENTREGA. APRESENTAR EM ANEXO A
PROPOSTA , DOCUMENTOS QUE COMPROVEM A
INSPECAO SANITARIA DOS PRODUTOS FORNECIDOS
PELA INDUSTRIA(FRIGORIFICO), DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE

CARNE BOVINA, TIPO COXAO MOLE, CORTADA EM 452300
BIFES: CARACTERIST - CARNE BOVINA, TIPO COXAOQ
MOLE, CORTADA EM BIFES: CARACTERISTICAS
TECNICAS: CONGELADA, DE PRIMEIRA QUALIDADE,
SEM 0SSO COM NO MAXIMO 4% DE GORDURA E
CARIMBO SIE OU SIF, EM EMBALAGEM COM NO
MAXIMO 1KG. EMBALADA EM PVC, TRANSPARENTE
OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE, E SEGUNDA
EMBALAGEM DE PAPEL OU PAPELAO, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, MARCAS E
CARIMBOS OFICIAIS, DE ACORDO COM AS
PORTARIAS DO MINISTERIO DA SAUDE, DIPOA, N.304,
DE 22/04/96 E N.145 DE 22/04/98, DA RESOLUGAO DA
ANVISA N.105 DE 19/05/99. DATA DE FABRICAGAO: DE
NO MAXIMO 30 DIAS NO ATO DA ENTREGA.
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PRESUNTO SUINO COzZIDO E FATIADO: 46,3000
CARACTERISTICAS TECNICAS: - PRESUNTO SUINO

COZIDO E FATIADO: CARACTERISTICAS TECNICAS:

RESFRIADO, DE PRIMEIRA QUALIDADE. EMBALAGEM

DE 150G A 350G, COM IDENTIFICACAO DO PRODUTO,

MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E

PESO LIQUIDO, DE ACORDO COM A RESOLUCAO 12/78

DA CNNPA, COM REGISTRO NO MA OU MS. PRAZO DE

VALIDADE DE NO MINIMO 30 DIAS DA DATA DE

ENTREGA.

QUEIJO TIPO PRATO FATIADO: CARACTERISTICAS 55.1800
TECNICAS: RESFRIA - QUEIJO TIPO PRATO FATIADO:

CARACTERISTICAS TECNICAS: RESFRIADO, DE

PRIMEIRA QUALIDADE, INTERFOLHADO. EMBALAGEM

DE 150G A 400G, COM IDENTIFICACAO DO PRODUTO,

MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E

PESO LIQUIDO, DE ACORDO COM A RESOLUCAO 12/78

DA CNNPA, COM REGISTRO NO MA OU MS. PRAZO DE

VALIDADE DE NO MiNIMO 30 DIAS DA DATA DE

ENTREGA.

LINGUICA TIPO CALABRESA: CARACTERISTICAS 26,5900
TECNICAS: EMBALAGEM - LINGUICA TIPO
CALABRESA: CARACTERISTICAS TECNICAS:
EMBALAGEM EM FILME PCV TRANSPARENTE OU
SACO PLASTICO TRANSPARENTE, COM DADOS DE
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE DE NO MIiNIMO
TRES MESES A PARTIR DA ENTREGA, PESO LiQUIDO,
COM REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU
MINISTERIO DA SAUDE. DEVERA SER
TRANSPORTADO EM CARROS FECHADOS
REFRIGERADOS, EM EMBALAGENS EM
TEMPERATURA CORRETAS RESPEITANDO AS
CARACTERISTICAS DO PRODUTO. DE MODO QUE AS
EMBALAGENS NAO SE APRESENTEM ESTUFADAS OU
ALTERADAS, CONSISTENCIA MOLE OU MANCHAS
ESVERDEADAS.

BACON DEFUMADO RESFRIADO: CARACTERISTICAS 51,5600
TECNICAS: DEVE SER - BACON DEFUMADO
RESFRIADO: CARACTERISTICAS TECNICAS: DEVE
SER RETIRADO DA PARTE INTERNA DA BARRIGA, NA
PROPORGCAO DE 2/3 DE CARNE PARA 1/3 DE
GORDURA, SEM TEMPERO, PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS E ABATIDOS SOBRE INSPECAO
VETERINARIA. DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM
DURANTE O PROCESSAMENTO E ISENTA DE TECIDOS
INFERIORES COMO 0SSO, NERVOS, TENDOES, PELE,
SEBO E APONEUROSES. DEVE TER CERTIFICADO DE
INSPECAO ESTADUAL OU FEDERAL E SER
MANIPULADA SEGUINDO AS BOAS PRATICA DE
FABRICACAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. DEVE SER
ARMAZENADA A TEMPERATURA DE ADEQUADAS.
EMBALAGEM PRIMARIA:; A VACUO, EM SACOS DE
POLIPROPILENO COM 5 CAMADAS, TIPO CRYOVAC OU
SACOS DE POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
TERMOSSOLDADO OU SACOS DE NYLON-POLY,
TERMOSSOLDADO. PACOTES COM , NO MAXIMO
500G, PORCIONADOS E RESFRIADOS, DEVIDAMENTE
IDENTIFICADOS COM ROTULO IMPRESSO OU
ETIQUETA ADESIVA DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE. DATA DE FABRICACAO: DE NO MAXIMO 30
DIAS NO ATO DA ENTREGA

OLEO DE SOJA REFINADO, EMBALAGEM PLASTICA 10,1900
PADRONIZADA DE 900 - OLEO DE SOJA REFINADO,

EMBALAGEM PLASTICA PADRONIZADA DE 900ML, A

EMBALAGEM DEVE CONTER EXTERNAMENTE OS
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DADOS DE IDENTIFICAGCAO E PROCEDENCIA,
INFORMAGCAO NUTRICIONAL, NUMERO DO LOTE,
DATA DE VALIDADE E QUANTIDADE DO PRODUTO.
VALIDADE MINIMA DE 06 MESES A PARTIR DA DATA
DE ENTREGA.

BANDEJA DE OVOS VERMELHOS GRANDES, 21,5500
CONTENDO 30 OVOS CADA UNI - BANDEJA DE OVOS

VERMELHOS GRANDES, CONTENDO 30 OVOS CADA

UNIDADE, FRESCOS, DE BOA QUALIDADE, INTACTOS,

SADIOS E HOMOGENEOS. COM PRAZO DE VALIDADE

DE 30 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA(A

INFORMAGAO DE VALIDADE DEVE CONSTAR NA

EMBALAGEM DO PRODUTO.

CAFE, APRESENTAGAO TORRADO MOIDO, 20,6600
INTENSIDADE MEDIA, TIPO TRADICIONAL,
EMPACOTAMENTO ALMOFADA, PRAZO VALIDADE
MINIMO 12 MESES, CARACTERISTICA ADICIONAL
GRAOS CAFE ARABICA. Café em p6, homogéneo, torrado
e moido, constituidos de gréos tipo 6 COB (Classificagdo
Oficial Brasileira) ou melhor, com no maximo 10 por cento
em peso de gréos com defeitos pretos, verdes (PVA) e
ausente de gréos pretos-verdes e fermentados, gosto 100%
de café arabica, admitindo-se café com classificagdo de
bebida Mole a Dura, isento de gosto Rio e Rio Zona;
caracteristicas fisico-quimicas: umidade em g/100g de
maximo 5,0 por cento, residuo mineral fixo insoltvel em
acido cloridrico a 10 por cento v/v, em g/100g maximo de
1,0 por cento, cafeina em g/100g minimo 0,7 por cento,
extrato aquoso para em g/100g minimo 25,0 por cento,
extrato etéreo em g/100g minimo 8,0 por cento, limites
tolerados para microtoxinas contaminantes ocratoxina A
maximo 10 ug/Kg, com validade de 1 ano a partir da
entrega pelo fornecedor - CAFE, APRESENTACAO
TORRADO MOIDO, INTENSIDADE MEDIA, TIPO
TRADICIONAL, EMPACOTAMENTO ALMOFADA, PRAZO
VALIDADE MINIMO 12 MESES, CARACTERISTICA
ADICIONAL GRAOS CAFE ARABICA. Café em po,
homogéneo, torrado e moido, constituidos de gréos tipo 6
COB (Classificagao Oficial Brasileira) ou melhor, com no
maximo 10 por cento em peso de grdos com defeitos
pretos, verdes (PVA) e ausente de grdos pretos-verdes e
fermentados, gosto 100% de café arabica, admitindo-se
café com classificagdo de bebida Mole a Dura, isento de
gosto Rio e Rio Zona; caracteristicas fisico-quimicas:
umidade em g/100g de maximo 5,0 por cento, residuo
mineral fixo insolivel em acido cloridrico a 10 por cento v/v,
em g/100g méaximo de 1,0 por cento, cafeina em g/100g
minimo 0,7 por cento, extrato aquoso para em g/100g
minimo 25,0 por cento, extrato etéreo em g/100g minimo
8,0 por cento, limites tolerados para microtoxinas
contaminantes ocratoxina A maximo 10 ug/Kg, com
validade de 1 ano a partir da entrega pelo fornecedor

FERMENTO QUIMICO- CARACTERISTICAS TECNICAS: 7,0900
FERMENTO QUIMICO - FERMENTO QUIMICO-
CARACTERISTICAS TECNICAS: FERMENTO QUIMICO
SECO, INSTANTANEO. EMBALAGEM DEVE ESTAR
INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES
RESISTENTES DE 100G. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO
DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A
ROTULAGEM DEVE CONTER NO MiNIMO AS
SEGUINTES INFORMACOES: PESO, DATA DE
PROCESSAMENTO, DATA DE VALIDADE, NOME, E/OU
MARCA, LOTE E INFORMACOES NUTRICIONAIS.

SAL REFINADO EMBALAGEM DE 01 KG. A EMBALAGEM 3,7800
DEVERA CONTER E - SAL REFINADO EMBALAGEM DE

01 KG. A EMBALAGEM DEVERA CONTER

EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO E

PROCEDENCIA, INFORMAGAO NUTRICIONAL,
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NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE
DO PRODUTO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL OU DE PRIMEIRA . 5,8500
CARACTERISTICAS - FARINHA DE TRIGO ESPECIAL
OU DE PRIMEIRA . CARACTERISTICAS TECNICAS:
TIPO 1. DEVE SER FABRICADA A PARTIR DE GRAOS
DE TRIGO SAOS E LIMPOS, ISENTOS DE MATERIA
TERROSA E EM PERFEITO ESTADO DE
CONSERVACAO. NAO PODERA ESTAR UMIDA,
FERMENTADA, NEM RANCOSA. ESPECIFICIDADE DE
USO: PREPARO DE PAES CASEIROS DIVERSOS,
BOLOS E BISCOITOS. NAO DEVERA APRESENTAR
COR ESCURA OU MISTURA COM OUTRAS FARINHAS,
FORMACAO DE GRUMOS (UMIDADE), RESIDUOS OU
IMPUREZAS, NEM RENDIMENTO INSATISFATORIO.
EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA,
ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, ATOXICA, BEM VEDADA, CONTENDO
1KG. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 06 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE
CONTER NO MINIMO AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME/MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE,
LOTE E INFORMACOES NUTRICIONAIS.

PAO BRANCO: TIPO DE FORMA FATIADO: 16,2600
CARACTERISTICAS TECNICAS - PAO BRANCO: TIPO
DE FORMA FATIADO: CARACTERISTICAS TECNICAS:
PRODUTO OBTIDO PELA COCCAO, EM CONDICOES
TECNICAS ADEQUADAS, DE MASSA PREPARADA QUE
CONTENHA PELO MENOS: FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUA,
FIBRA DE TRIGO, SAL REFINADO, CONSERVANTE,
FERMENTO BIOLOGICO. DEVE SER FATIADO E CADA
FATIA PESANDO DE 20 A 30G. TEOR MINIMO DE
FIBRAS: 6%. UMIDADE MAXIMA DE 30%. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACO DE POLIPROPILENO OU DE
POLIETILENO TRANSPARENTE ATOXICO,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. PACOTES DE ATE
500G. DATA DE FABRICACAO: NO PERIODO MAXIMO
DE 02 DIAS CORRIDOS, QUE ANTECEDEM A DATA DE
ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 7 DIAS A
CONTAR DO ATO DA ENTREGA

LEITE CONDENSADO: CONTENDO LEITE 8,1500
INTEGRAL/AGUCAR/LEITE EM PO - LEITE

CONDENSADO: CONTENDO LEITE

INTEGRAL/AGUCAR/LEITE EM PO INTEGRAL E

LACTOSE, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:

HOMOGENEO, ISENTO DE GRANULAGOES,

COLORAGAO BRANCA, A. EM EMBALAGENS DE 395GR

CADA UNIDADE.

CEBOLA DE CABECA: DE PRIMEIRA LINHA, SEM RAMA, 7,2700
FRESCA, COMPA - CEBOLA DE CABECA: DE PRIMEIRA
LINHA, SEM RAMA, FRESCA, COMPACTA E FIRME,
SEM LESOES DE ORIGEM FiSICA OU MECANICA, SEM
PERFURACOES E CORTES, SEM MANCHAS, COM
TAMANHO E COLORAGAO UNIFORMES, ISENTA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. DEVERA SER
ENTREGUE EM EMBALAGENS PLASTICAS
TRANSPARENTES COM PESO IDENTIFICADO,
CONFORME SOLICITACAO DE QUANTIDADE PELA
OBM

MAMAO FORMOSA: FRUTO DE COR ALARANJADA, 9,8900
COM APROXIMADAMENTE - MAMAO FORMOSA:

FRUTO DE COR ALARANJADA, COM

APROXIMADAMENTE 18CM A 22CM DE

COMPRIMENTO, 15CM A 17CM DE DIAMETRO E 0,7KG

A 1,5 KG DE PESO MEDIO. DEVERA SER ENTREGUE
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EM EMBALAGENS PLASTICAS TRANSPARENTES COM
PESO IDENTIFICADO, CONFORME SOLICITACAO DE
QUANTIDADE PELA OBM.

ACHOCOLATADO EM PO: - ACHOCOLATADO EM PO: 9,6200
CARACTERISTICA TECNICA: OBTIDO PELA MISTURA
DE: CACAU EM PO SOLUVEL, ACUCAR REFINADO,
EXTRATO DE MALTE E/OU MALTODEXTRINA,
PODENDO CONTER SAL, LEITE EM PO E/OU SORO DE
LEITE, VITAMINAS E MINERAIS, ALEM DE OUTRAS
SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS APROVADAS QUE
CARACTERIZEM O PRODUTO, AS QUAIS DEVEM SER
MENCIONADAS. O PRODUTO DEVERA ESTAR ISENTO
DE SOJA E DERIVADOS, EXCETO LECITINA DE SOJA, E
DE FARINHAS E OU ESPESSANTES NA SUA
FORMULACAO. NAO DEVERA CONTER CORANTES E
CONSERVADORES. EMBALAGENS: PRIMARIA -
RIGIDA(LATA), DE 400G. A EMBALAGEM PRIMARIA DO
PRODUTO DEVERA SER LATA DE FOLHA DE
FLANDRES MEMBRANIZADAS E GASEIFICADAS,
VEDADAS HERMETICAMENTE. ALEM DA VEDACAO
HERMETICA, A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA
POSSUIR SOBRE-TAMPA DE ENCAIXE NA BORDA DA
LATA, DE POLIETILENO LINEAR DE MEDIA DENSIDADE,
NATURAL, ATOXICO, INODORO, PROPRIO PARA
ENTRAR EM CONTATO DIRETO COM ALIMENTO. A
SOBRE-TAMPA NAO DEVERA APRESENTAR
REBARBAS , SUJIDADES, MANCHAS, OU FALHAS DE
INJECAO, E NAO PODERA ESTAR DEFORMADA POR
ACAO MECANICA DE FORMA QUE COMPROMETA A
VEDACAO ADEQUADA DA LATA. A EMBALAGEM
SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORCADO, QUE RESISTA AS CONDICOES
ROTINEIRAS DE MANIPULAGCAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, COM ABAS SUPERIORES E
INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, IDENTIFICADA COM O NOME DA
EMPRESA, COM CAPACIDADE PARA 12 KG. PARA O
PESO LiQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS
OS CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTATES NA
PORTARIA DO INMETRO N.74, DE 2505/95. SERA
CONSIDERADA IMPROPRIA E RECUSADA A
EMBALAGEM DEFEITUOSA E INADEQUADA, QUE
EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU
DETERIORACAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO MESMO. O PRODUTO DEVERA
SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE(RESOLUGAO RDC N.259/02, ANVISA/MS,
RESOLUCAO RDC N.360 DE 23/12/03, ANVISA/MS ,
PORTARIA N.31 DE 13/01/98, SVS/MS E LEI FEDERAL
N.8.078, DE 11/09/90 - CODIGO DE DEFESA DO
CONSUMIDOR). LEGISLACAO: DE ACORDO COMA
LEGISLACAO VIGENTE, EM ESPECIAL A RESOLUCAO
RDC N. 12 DE 02/01/01, ANVISA/MS, RESOLUCAO-RDC
N. 175 DE 08/07/03, ANVISA MS, RESOLUCAO N.387 DE
05/08/99, ANVS/MS, RESOLUCAO RDC N.259/02,
ANVISA/MS, RESOLUCAO RDC N.360 DE 23/12/03,
ANVISA/MS E RESOLUCAO 12/78 DA CNNPA. MARCAS
DE REFERENCIA: NESCAU, NESQUIK, CHOCOLATTO
OU SIMILAR..

BANANA BRANCA: COM CASCA FINA E AMARELO- 57900
ESVERDEADA, COM POLP - BANANA BRANCA: COM

CASCA FINA E AMARELO-ESVERDEADA, COM POLPA

BASTANTE DOCE, MACIA E DE AROMA AGRADAVEL,

FRESCA, COMPACTA E FIRME, SEM LESOES DE

ORIGEM FiSICA OU MECANICA, SEM PERFURAGOES E

CORTES, SEM MANCHAS, COM TAMANHO E

COLORACAO UNIFORMES, ISENTA DE SUJIDADES,

PARASITAS E LARVAS. DEVERA SER ENTREGUE EM
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EMBALAGENS PLASTICAS TRANSPARENTES COM
PESO IDENTIFICADO, CONFORME SOLICITACAO DE
QUANTIDADE PELA OBM.

ACUCAR REFINADO: CARACTERISTICAS TECNICAS: O 5,1500
PRODUTO PROCESS - AGUCAR REFINADO:
CARACTERISTICAS TECNICAS: O PRODUTO
PROCESSADO DE CANA-DE-AGUCAR COM MOAGEM
REFINADA, AMORFO, ISENTO DE FERMENTACOES, DE
MATERIA TERROSA, DE PARASITAS E DETRITOS
ANIMAIS OU VEGETAIS, TENDO ASPECTO PROPRIO
DO TIPO DO AGUCAR, COR PROPRIA, CHEIRO
PROPRIO E SABOR DOCE. EMBALAGEM PRIMARIA:
SACOS DE POLIETILENO LEITOSO OU
TRANSPARENTE, PACOTES DE 01KG. DATA DE
FABRICAGAO: MAXIMO DE 60 DIAS ANTERIORES A
DATA DA ENTREGA. MARCAS DE
REFERENCIAS:DOGULA, UNIAO, CARAVELAS OU
SIMILAR. OBS: NAO VALE PRAZO DE VALIDADE DA
SAFRA E, SIM, O DO PRODUTO, A CONTAR DA DATA

ARROZ PARBOILIZADO: CARACTERISTICA TECNICA: 5.5100
BENEFICIADO, PAR - ARROZ PARBOILIZADO:

CARACTERISTICA TECNICA: BENEFICIADO,

PARBOILIZADO, LONGO, FINO, TIPO I. UMIDADE

MAXIMA DE 14%. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE

POLIETILENO TRANSPARENTE, PACOTE DE 01 KG.

DATA DE FABRICAGAO: MAXIMO DE 30 DIAS

ANTERIORES AO ATO DA ENTREGA. MARCA DE

REFERENCIA: KIARROZ, FUMACENSE, LIGEYRINHO

OU SIMILAR.

EXTRATO DE TOMATE: CARACTERISTICA TECNICA: 6,1200
CONCENTRADO DE T - EXTRATO DE TOMATE:
CARACTERISTICA TECNICA: CONCENTRADO DE
TOMATE OBTIDO DA POLPA DE TOMATE, CONTENDO
NO MINIMO 6% DE SOLIDOS SOLUVEIS NATURAIS DO
TOMATE. INGREDIENTES: POLPA DE TOMATE, SAL
E/OU ACUCAR. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
CARTONADA DE MULTI-CAMADAS COM CAPACIDADE
PARA 340G. DATA DE FABRICACAO: MAXIMO DE 30
DIAS NO ATO DA ENTREGA. MARCA DE REFERENCIA:
ELEFANTE, JUREMA, PREDILECTA OU SIMILAR.

MANTEIGA COM SAL: CARACTERISTICA TECNICA: 31,9400
PRODUTO LACTEO GOR - MANTEIGA COM SAL:
CARACTERISTICA TECNICA: PRODUTO LACTEO
GORDUROSO OBTIDO PELA BATECAO DO CREME DE
LEITE. INGREDIENTES: CREME DE LEITE FRESCO
PASTEURIZADO OBTIDO DO LEITE DA VACA. A
MATERIA GORDA DA MANTEIGA DEVE SER
EXCLUSIVAMENTE DE GORDURA LACTEA, NAO
DEVENDO SER ADICIONADA DE OUTROS
INGREDIENTES. NAO DEVE CONTER GLUTEN.
EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA ATOXICA COM
TAMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE, CONTENDO
500G. DEVE TER CERTIFICADO DE INSPECAO
MUNICIPAL, ESTADUAL OU FEDERAL E SER
MANIPULADO SEGUINDO AS BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO. O ROTULO DEVE RA APRESENTAR
DADOS DO FABRICANTE, DATA DE VALIDADE, FORMA
DE CONSERVACAO E INFORMACAO NUTRICIONAL
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE. DEVERA SER
TRANSPORTADA EM VEICULO FECHADO
REFRIGERADO, EM EMBALAGENS E TEMPERATURAS
CORRETAS(10°C OU DE ACORDO COM O
FABRICANTE) E ADEQUADAS, RESPEITANDO A
CARACTERISTICA DO PRODUTO. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 60 DIAS A PARTIR DA
ENTREGA.

LEITE INTEGRAL UHT: CARACTERISTICA TECNICA: 6,2200
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LEITE ULTRAPASTE - LEITE INTEGRAL UHT:
CARACTERISTICA TECNICA: LEITE
ULTRAPASTEURIZADO(UHT), INTEGRAL OU
PADRONIZADO, COM TEOR MINIMO DE 3% DE
GORDURA. EMBALAGEM: LONGA VIDA(TETRA PAK)
COM 1000ML. REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. DATA DE FABRICACAO: MAXIMO DE 30
DIAS ANTERIORES AO ATO DA ENTREGA. MARCA DE
REFERENCIA: NINHO, BATAVO, ELEGE OU SIMILAR.

ALHO TRITURADO: CARACTERISTICAS TECNICAS:
POTE COM 200G, TEM - ALHO TRITURADO:
CARACTERISTICAS TECNICAS: POTE COM 200G,
TEMPERO ALHO TRITURADO EM EMBALAGEM DE
200G. INGREDIENTES: ALHO E ACIDULANTE ACIDO
CIiTRICO, SEM GLUTEN. EMBALAGEM:A EMBALAGEM
PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER DO TIPO
PLASTICA TRANSPARENTE, RESISTENTE. CADA
EMBALAGEM DEVERA APRESENTAR PESO LiQUIDO
DE 200G. DATA DE FABRICACAO: MAXIMA DE 30 DIAS
ANTERIORES AO ATO DA ENTREGA.

BERGAMOTA: CARACTERISTICAS TECNICAS: DE
OTIMA QUALIDADE, COM - BERGAMOTA:
CARACTERISTICAS TECNICAS: DE OTIMA QUALIDADE,
COMPACTA, FRESCA, SUCULENTA E FIRME, ISENTA
DE SUJIDADES, TAMANHO E COLORAGAO
UNIFORMES. EMBALAGEM: EM SACOS PLASTICOS
TRANSPARENTES COM CAPACIDADE DE 1KG

MACA FUGI: FRESCA EM BOAS CONDICOES PARA
CONSUMO. SEM DANOS - MACA FUGI: FRESCA EM
BOAS CONDIGOES PARA CONSUMO. SEM DANOS
APARENTES. DEVERA SER ENTREGUE EM
EMBALAGENS PLASTICAS, TRANSPARENTES COM
PESO IDENTIFICADO CONFORME SOLICITACAO DE
QUANTIDADE PELA OBM.

TOMATE: ASPECTO GLOBOSO, COR VERMELHA,
GRAUDA, DE POLPA FIRM - TOMATE: ASPECTO
GLOBOSO, COR VERMELHA, GRAUDA, DE POLPA
FIRME, INTACTA ISENTO DE ENFERMIDADES, DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES,
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,SEM LESOES DE
ORIGEM FiSICA OU MECANICA ORIUNDA DO
MANUSEIO OU TRANSPORTE, ACONDICIONADA EM
SACOS PLASTICOS

POR KG. DEVERA SER ENTREGUE EM EMBALAGENS
PLASTICAS, TRANSPARENTES COM PESO
IDENTIFICADO CONFORME SOLICITACAO DE
QUANTIDADE PELA OBM.

BATATA INGLESA: - BATATA INGLESA:
CARACTERISTICAS TECNICAS: ESCOVADA, TIPO
ESPECIAL, CLASSE 2 (DE 45 A 85 MM DE DIAMETRO
TRANSVERSAL), PESANDO ENTRE 100 E 300 GRAMAS
A UNIDADE, PORTARIA MA 69 DE 21/02/95. DEVEM
APRESENTAR AS CARACTERISTICAS DO CULTIVAR
BEM DEFINIDAS, ESTAREM FISIOLOGICAMENTE
DESENVOLVIDAS, BEM FORMADAS, COM COLORACAO
PROPRIA, LIVRES DE DANOS MECANICOS,
FISIOLOGICOS, PRAGAS E DOENCAS E ESTAREM EM
PERFEITAS CONDICOES DE CONSERVACAO E
MATURAGCAO.

LARANJA PERA: - LARANJA PERA:
CARACTERISTICAS TECNICAS: GRUPO |, CLASSE 2 A 4
(DE 85 A 92 MM), TIPO ESPECIAL, PORTARIA MA 125
DE 15/05/81. DEVEM APRESENTAR AS
CARACTERISTICAS DA VARIEDADE BEM DEFINIDAS,
ESTAREM FISIOLOGICAMENTE DESENVOLVIDAS E
MADURAS, BEM FORMADAS, LIMPAS, SADIAS, COM
COLORACAO PROPRIA, LIVRES DE DANOS
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MECANICOS, FISIOLOGICOS, PRAGAS, DOENCAS E
ESTAREM EM PERFEITAS CONDIGOES DE
CONSERVACAO E MATURACAO.

FARINHA DE MANDIOCA FABRICADAS A PARTIR DE
MATERIAS PRIMAS LIMPAS - FARINHA DE MANDIOCA
FABRICADAS A PARTIR DE MATERIAS PRIMAS LIMPAS,
ISENTAS DE MATPERIA TERROSA E PARASITAS. NAO
PODEM ESTAR UMIDAS, FERMENTADAS OU
RANCOSAS. PRODUTO OBTIDO PELA LIGEIRA
TORRACAO DA RALADURA DAS RAIZES DE
MANDIOCA, PREVIAMENTE DESCASCADAS, LAVADA E
INSENTAS DE RADICAL CIANETO. EMBALAGEM
INTEGRA DE 500G, NA EMBALAGEM DEVERA
CONSTAR DATA DE FABRICAGAO, DATA DE VALIDADE
E NUMERO DO LOTE DO PRDUTO. VALIDADE MINIMA
DE 6 MESES DA ENTREGA.

FEIJAO PRETO - TIPO 1 "IN NATURA" - FEIJAO PRETO -
TIPO 1 "IN NATURA" - EMBALAGEM DE 1KG, VALIDADE
3 MESES NA DATA DA ENTREGA - GRAO DE
TAMANHOS E FORMAS NATURAIS MADUROS, LIMPOS
E SECOS. COM AMOSTRA.

DOCE DE LEITE CREMOSO - DOCE DE LEITE
CREMOSO OU EM PASTA, CONTENDO LEITE
INTEGRAL,AGUCAR,GLUCOSE, AMIDO DE MILHO E
BICARBONATO DE SODIO. EMBALADO EM

POTES PLASTICOS LIMPOS, NAO AMASSADOS, NAO
ESTUFADOS,COM LACRE EM ALUMINIO E TAMPA EM
POLIETILENO, RESISTENTE QUE GARANTA A
INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO
CONSUMO. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO,
PROCEDENCIA, INFORMACOES NUTRICIONAIS,
NUMERO DOLOTE,DATA DE VALIDADE E QUANTIDADE
DO PRODUTO. EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE
400G.

MAIONESE, MAIONESE - MAIONESE, MAIONESE;
EMULSAO CREMOSA TRADICIONAL OBTIDA A PARTIR
DA MISTURA DE OVOS COM OLEOS VEGETAIS;
COMPOSTA DE AGUA, OLEO VEGETAL, OVOS
PASTEURIZADOS; AMIDO MODIFICADO, ACUCAR,
VINAGRE, SAL; ACIDULANTES, ESTABILIZANTE,
CONSERVADOR , AROMATIZANTES,
SEQUESTRANTES, ANTIOXIDANTES E CORANTE; DE
CONSISTENCIA CREMOSA; APRESENTANDO COR
AMARELADA; COM CHEIRO E SABOR
CARACTERISTICOS; EMBALAGEM PRIMARIA
APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA E
ATOXICA DE 500G; E SUAS CONDIGOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUGAO RDC 276/03,
RDC 14/14 E ALITERACOES POSTERIORES.

MASSA TIPO ESPAGUETE COM OVOS;:
CARACTERISTICAS TECNICAS: MAS - MASSA TIPO
ESPAGUETE COM OVOS: CARACTERISTICAS
TECNICAS: MASSA ALIMENTICIA SECA COM OVOS,
TIPO LONGO, CONTENDO SEMOLA OU FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO E
CORANTES NATURAIS URUCUM E/OU CURCUMA.
UMIDADE MAXIMA DE 3%. NAO DEVERA APRESENTAR
SUJIDADE, BOLOR, MANCHAS OU FRAGILIDADES A
PRESSAO DOS DEDOS. EMBALAGEM PRIMARIA:
SACOS DE POLIPROPILENO, TERMOSSOLDADO,
PACOTES COM CAPACIDADE DE 500G. DATA DE
FABRICACAO: MAXIMA DE 60 DIAS ANTERIORES AO
ATO DA ENTREGA. MARCAS DE REFERENCIA: PARATI,
ISABELA, GALO, DONA BENTA OU SIMILAR.
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(Valores expressos em Reais R$)

Total Geral: 58.474,40




