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FUNDO MUNICIPAL DE REEQ. BOMBEIRO DE SAO
RELATORIO: RELAGAO DOS ITENS DA LICITACAO - ANEXO

CNPJ: 82.925.652/0001-00
RUA GILSON GERALDO SARTORI, 440
CEP: 88240-000 - Sao Joao Batista SC

PREGAO ELETRONICO
Nr.: 4/2023 - PE

Telefone: (48) 3665-6683

Processo Administrativo: 4/2023

Data do Processo: 30/11/2023

ANEXO

RELAGAO DOS ITENS DA LICITAGAO

[ N° | qQuantidade | unid. |

Especificagédo

Prego Unitario Preco Total

1

60,000

UN

ACHOCOLATADO EM PO: - ACHOCOLATADO EM PO:
CARACTERISTICA TECNICA: OBTIDO PELA MISTURA
DE: CACAU EM PO SOLUVEL, ACUCAR REFINADO,
EXTRATO DE MALTE E/OU MALTODEXTRINA,
PODENDO CONTER SAL, LEITE EM PO E/OU SORO DE
LEITE, VITAMINAS E MINERAIS, ALEM DE OUTRAS
SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS APROVADAS QUE
CARACTERIZEM O PRODUTO, AS QUAIS DEVEM SER
MENCIONADAS. O PRODUTO DEVERA ESTAR ISENTO
DE SOJA E DERIVADOS, EXCETO LECITINA DE SOJA, E
DE FARINHAS E OU ESPESSANTES NA SUA
FORMULACAO. NAO DEVERA CONTER CORANTES E
CONSERVADORES. EMBALAGENS: PRIMARIA -
RIGIDA(LATA), DE 400G. A EMBALAGEM PRIMARIA DO
PRODUTO DEVERA SER LATA DE FOLHA DE
FLANDRES MEMBRANIZADAS E GASEIFICADAS,
VEDADAS HERMETICAMENTE. ALEM DA VEDACAO
HERMETICA, A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA
POSSUIR SOBRE-TAMPA DE ENCAIXE NA BORDA DA
LATA, DE POLIETILENO LINEAR DE MEDIA DENSIDADE,
NATURAL, ATOXICO, INODORO, PROPRIO PARA
ENTRAR EM CONTATO DIRETO COM ALIMENTO. A
SOBRE-TAMPA NAO DEVERA APRESENTAR
REBARBAS , SUJIDADES, MANCHAS, OU FALHAS DE
INJECAO, E NAO PODERA ESTAR DEFORMADA POR
ACAO MECANICA DE FORMA QUE COMPROMETA A
VEDACAO ADEQUADA DA LATA. A EMBALAGEM
SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORCADO, QUE RESISTA AS CONDICOES
ROTINEIRAS DE MANIPULACAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, COM ABAS SUPERIORES E
INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, IDENTIFICADA COM O NOME DA
EMPRESA, COM CAPACIDADE PARA 12 KG. PARA O
PESO LIQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS
OS CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTATES NA
PORTARIA DO INMETRO N.74, DE 2505/95. SERA
CONSIDERADA IMPROPRIA E RECUSADA A
EMBALAGEM DEFEITUOSA E INADEQUADA, QUE
EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGCAO E/OU
DETERIORACAOQ, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO MESMO. O PRODUTO DEVERA
SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE(RESOLUCAO RDC N.259/02, ANVISA/MS,
RESOLUCAO RDC N.360 DE 23/12/03, ANVISA/MS ,
PORTARIA N.31 DE 13/01/98, SVS/MS E LEI FEDERAL
N.8.078, DE 11/09/90 - CODIGO DE DEFESA DO
CONSUMIDOR). LEGISLACAO: DE ACORDO COMA

11,5900 695,40
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LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL A RESOLUGCAO
RDC N. 12 DE 02/01/01, ANVISA/MS, RESOLUCAO-RDC
N. 175 DE 08/07/03, ANVISA MS, RESOLUCAO N.387 DE
05/08/99, ANVS/MS, RESOLUGCAO RDC N.259/02,
ANVISA/MS, RESOLUGAO RDC N.360 DE 23/12/03,
ANVISA/MS E RESOLUGAO 12/78 DA CNNPA. MARCAS
DE REFERENCIA: NESCAU, NESQUIK, CHOCOLATTO
OU SIMILAR..

ACUCAR REFINADO: CARACTERISTICAS TECNICAS: O 5,8200
PRODUTO PROCESS - ACUCAR REFINADO:
CARACTERISTICAS TECNICAS: O PRODUTO
PROCESSADO DE CANA-DE-ACUCAR COM MOAGEM
REFINADA, AMORFO, ISENTO DE FERMENTAGOES, DE
MATERIA TERROSA, DE PARASITAS E DETRITOS
ANIMAIS OU VEGETAIS, TENDO ASPECTO PROPRIO
DO TIPO DO AGUCAR, COR PROPRIA, CHEIRO
PROPRIO E SABOR DOCE. EMBALAGEM PRIMARIA:
SACOS DE POLIETILENO LEITOSO OU
TRANSPARENTE, PACOTES DE 01KG. DATA DE
FABRICAGCAO: MAXIMO DE 60 DIAS ANTERIORES A
DATA DA ENTREGA. MARCAS DE
REFERENCIAS:DOGULA, UNIAO, CARAVELAS OU
SIMILAR. OBS: NAO VALE PRAZO DE VALIDADE DA
SAFRA E, SIM, O DO PRODUTO, A CONTAR DA DATA

ALHO A GRANEL: DE 12 QUALIDADE, TIPO EXTRA. - 30,7600
ALHO A GRANEL: DE 12 QUALIDADE, TIPO EXTRA.

PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR PROBLEMAS

COM COLORACAO NAO CARACTERISTICA, ESTAR

MACHUCADO, PERFURADO MUITO MADURO E NEM

MUITO VERDE.

ARROZ PARBOILIZADO: CARACTERISTICA TECNICA: 6,9900
BENEFICIADO, PAR - ARROZ PARBOILIZADO:

CARACTERISTICA TECNICA: BENEFICIADO,

PARBOILIZADO, LONGO, FINO, TIPO I. UMIDADE

MAXIMA DE 14%. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE

POLIETILENO TRANSPARENTE, PACOTE DE 01 KG.

DATA DE FABRICAGCAO: MAXIMO DE 30 DIAS

ANTERIORES AO ATO DA ENTREGA. MARCA DE

REFERENCIA: KIARROZ, FUMACENSE, LIGEYRINHO

OU SIMILAR.

BACON DEFUMADO RESFRIADO: CARACTERISTICAS 56,5600
TECNICAS: DEVE SER - BACON DEFUMADO
RESFRIADO: CARACTERISTICAS TECNICAS: DEVE
SER RETIRADO DA PARTE INTERNA DA BARRIGA, NA
PROPORCAO DE 2/3 DE CARNE PARA 1/3 DE
GORDURA, SEM TEMPERO, PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS E ABATIDOS SOBRE INSPECAO
VETERINARIA. DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM
DURANTE O PROCESSAMENTO E ISENTA DE TECIDOS
INFERIORES COMO 0SSO, NERVOS, TENDOES, PELE,
SEBO E APONEUROSES. DEVE TER CERTIFICADO DE
INSPECAO ESTADUAL OU FEDERAL E SER
MANIPULADA SEGUINDO AS BOAS PRATICA DE
FABRICACAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. DEVE SER
ARMAZENADA A TEMPERATURA DE ADEQUADAS.
EMBALAGEM PRIMARIA: A VACUO, EM SACOS DE
POLIPROPILENO COM 5 CAMADAS, TIPO CRYOVAC OU
SACOS DE POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
TERMOSSOLDADO OU SACOS DE NYLON-POLY,
TERMOSSOLDADO. PACOTES COM , NO MAXIMO
500G, PORCIONADOS E RESFRIADOS, DEVIDAMENTE
IDENTIFICADOS COM ROTULO IMPRESSO OU
ETIQUETA ADESIVA DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE. DATA DE FABRICACAO: DE NO MAXIMO 30
DIAS NO ATO DA ENTREGA

BANANA BRANCA: COM CASCA FINA E AMARELO- 5,7500

Pagina:2 / 9

349,20

922,80

419,40

1.696,80

3.450,00



10

300,000 UN
150,000 KG
150,000 KG
150,000 UND

ESVERDEADA, COM POLP - BANANA BRANCA: COM
CASCA FINA E AMARELO-ESVERDEADA, COM POLPA
BASTANTE DOCE, MACIA E DE AROMA AGRADAVEL,
FRESCA, COMPACTA E FIRME, SEM LESOES DE
ORIGEM FiSICA OU MECANICA, SEM PERFURACOES E
CORTES, SEM MANCHAS, COM TAMANHO E
COLORACAO UNIFORMES, ISENTA DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS. DEVERA SER ENTREGUE EM
EMBALAGENS PLASTICAS TRANSPARENTES COM
PESO IDENTIFICADO, CONFORME SOLICITACAO DE
QUANTIDADE PELA OBM.

BANDEJA DE OVOS VERMELHOS GRANDES, 21,5600
CONTENDO 30 OVOS CADA UNI - BANDEJA DE OVOS

VERMELHOS GRANDES, CONTENDO 30 OVOS CADA

UNIDADE, FRESCOS, DE BOA QUALIDADE, INTACTOS,

SADIOS E HOMOGENEOS. COM PRAZO DE VALIDADE

DE 30 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA(A

INFORMAGAO DE VALIDADE DEVE CONSTAR NA

EMBALAGEM DO PRODUTO.

BATATA INGLESA: - BATATA INGLESA: 5,7500
CARACTERISTICAS TECNICAS: ESCOVADA, TIPO
ESPECIAL, CLASSE 2 (DE 45 A 85 MM DE DIAMETRO
TRANSVERSAL), PESANDO ENTRE 100 E 300 GRAMAS
A UNIDADE, PORTARIA MA 69 DE 21/02/95. DEVEM
APRESENTAR AS CARACTERISTICAS DO CULTIVAR
BEM DEFINIDAS, ESTAREM FISIOLOGICAMENTE
DESENVOLVIDAS, BEM FORMADAS, COM COLORACAO
PROPRIA, LIVRES DE DANOS MECANICOS,
FISIOLOGICOS, PRAGAS E DOENCAS E ESTAREM EM
PERFEITAS CONDICOES DE CONSERVACAO E
MATURACAO.

BERGAMOTA: CARACTERISTICAS TECNICAS: DE 8,0900
OTIMA QUALIDADE, COM - BERGAMOTA:

CARACTERISTICAS TECNICAS: DE OTIMA QUALIDADE,

COMPACTA, FRESCA, SUCULENTA E FIRME, ISENTA

DE SUJIDADES, TAMANHO E COLORAGAO

UNIFORMES. EMBALAGEM: EM SACOS PLASTICOS

TRANSPARENTES COM CAPACIDADE DE 1KG

CAFE TORRADO E MOIDO, TIPO TRADICIONAL: 19,6600
CARACTERISTICAS TECNICAS: - CAFE TORRADO E
MOIDO, TIPO TRADICIONAL: CARACTERISTICAS
TECNICAS: PROCEDENTE DE GRAOS SAOS, LIMPOS E
ISENTOS DE IMPUREZAS, DE QUALIDADE
TRADICIONAL (NOTA MiNIMA 4,9), CONSTITUIDO DE
CAFE ARABICA OU COMBINADO COM
ROBUSTA/CONILLON, QUE ATENDA OS REQUISITOS
DE QUALIDADE GLOBAL DA BEBIDA. APRESENTAR,
POR OCASIAO DO PREGAO, NO ENVELOPE DA
PROPOSTA DE PRECOS, LAUDOS TECNICOS COM
VALIDADE DE NO MAXIMO 60 DIAS, EM ORIGINAL OU
FOTOCOPIA AUTENTICADA, EMITIDO PELO
LABORATORIO QUE DEVERA ESTAR HABILITADO
PELA ANVISA OU COM CREDENCIAMENTO JUNTO AO
MAPA, COMPROVANDO OS PARAMETROS
CONSTANTES NA RDC N 175 DE 08/07/2003, ANVISA,
PORTARIA N 157 DE 24/11/2002, INMETRO,
RESOLUCAO — RDC N 277, DE 22 DE SETEMBRO DE
2005, ANVISA, RDC, N 12 DE02/01/2001, ANVISA.
COMPROVAR AS SEGUINTES CARACTERISTICAS:
SENSORIAIS — ASPECTO, COR, ODOR, SABOR; FiSICO
— QUIMICA — CAFEINA, UMIDADE E SUBSTANCIAS
VOLATEIS A 105°C, MICROSCOPIA, MICROBIOLOGIA —
COLIFORMES AS 45°C. APRESENTAR, AINDA, LAUDO
DE QUALIDADE GLOBAL DA BEBIDA, COM NOTA
MINIMA DE 4,9. REGISTRADO NO MINISTERIO DA
SAUDE QUE INSTITUI PRINCIPIOS GERAIS PARA O
ESTABELECIMENTO DE CRITERIOS E PADROES
MICROBIOLOGICOS PARA ALIMENTOS. DESSA
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FORMA, DEVE OBEDECER A LEGISLACAO VIGENTE
SOBRE EMBALAGENS E ROTULAGEM REGULAMENTO
TECNICO PARA ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS E RESOLUGAO — RDC N360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003, PORTARIA MS N 1.428, DE
26/11/93, ESTABELECE O REGULAMENTO TECNICO
PARA INSPECAO SANITARIA DE ALIMENTOS E O
REGULAMENTO TECNICO PARA O ESTABELECIMENTO
DE PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE PARA
PRODUTOS NA AREA DE ALIMENTOS. EMBALAGENS:
ALEM DA EMBALAGEM A VACUO DE ALTO
DESEMPENHO, METALIZADA TIPO ‘TIJOLO’
(PET/AL***/PE OU PET METALIZADO — ALTA BARREIRA
/ PE), DE 500G, FECHAMENTO HERMETICO E
ACONDICIONADO OU NAO EM CAIXA INDIVIDUAL DE
PAPELAO BEM VEDADA (CARTAO), QUE POR SUA VEZ
DEVERA ESTAR ACONDICIONADA EM CAIXA DE
PAPELAO, COM PRAZO DE VALIDADE IMPRESSO NAS
EMBALAGENS (NA CAIXA DE PAPELAO E NO PACOTE
INDIVIDUAL) A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO DE
PROCEDENCIA, NUMERO DO LOTE, DATA DE
FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE, QUANTIDADE DO
PRODUTO, BEM COMO DEMAIS INFORMACOES
EXIGIDAS EM VIGOR. MARCAS DE QUALIDADE JA
RECONHECIDAS PELO CBMSC: MELITTA, PILAO, TRES
CORACOES, GUIDALLI, CABOCLO OU BOM JESUS.
OBSERVACAO 01- CONFORME LICITACOES
ANTERIORES AS EMPRESAS QUE COTAREM OS
CAFES DE MARCA JA RECONHECIDA PELO CBMSC,
FICAM DISPENSADOS DE APRESENTACAO DE LAUDO,
UMA VEZ QUE ATENDEM AS ESPECIFICACOES.

CARNE BOVINA MOIDA TIPO DE PRIMEIRA (PATINHO)- 46,5300
CONGELADA EM - CARNE BOVINA MOIDA TIPO DE
PRIMEIRA (PATINHO)- CONGELADA EM EMBALAGENS
PLASTICAS RESISTENTES E INTEGRAS DE 0,5KG A
1,0KG. SELADOS PELA INDUSTRIA, CONTENDO
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, PESO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, MARCAS E
CARIMBOS OFICIAIS. CERTIFICADO DE INSPECAO
FEDERAL OU ESTADUAL. PRAZO DE VALIDADE:
MINIMA DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
APRESENTAR EM ANEXO A PROPOSTA ,
DOCUMENTOS QUE COMPROVEM A INSPECAO
SANITARIA DOS PRODUTOS FORNECIDOS PELA
INDUSTRIA(FRIGORIFICO), DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE.

CARNE BOVINA, TIPO COXAO MOLE, CORTADA EM 43,9300
BIFES: CARACTERIST - CARNE BOVINA, TIPO COXAO
MOLE, CORTADA EM BIFES: CARACTERISTICAS
TECNICAS: CONGELADA, DE PRIMEIRA QUALIDADE,
SEM 0SSO COM NO MAXIMO 4% DE GORDURA E
CARIMBO SIE OU SIF, EM EMBALAGEM COM NO
MAXIMO 1KG. EMBALADA EM PVC, TRANSPARENTE
OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE, E SEGUNDA
EMBALAGEM DE PAPEL OU PAPELAO, CONTENDO
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, MARCAS E
CARIMBOS OFICIAIS, DE ACORDO COM AS
PORTARIAS DO MINISTERIO DA SAUDE, DIPOA, N.304,
DE 22/04/96 E N.145 DE 22/04/98, DA RESOLUGAO DA
ANVISA N.105 DE 19/05/99. DATA DE FABRICAGAO: DE
NO MAXIMO 30 DIAS NO ATO DA ENTREGA.

CEBOLA DE CABEGA: DE PRIMEIRA LINHA, SEM RAMA, 7.5500
FRESCA, COMPA - CEBOLA DE CABEGA: DE PRIMEIRA

LINHA, SEM RAMA, FRESCA, COMPACTA E FIRME,

SEM LESOES DE ORIGEM FiSICA OU MECANICA, SEM

PERFURAGOES E CORTES, SEM MANCHAS, COM
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TAMANHO E COLORAGAO UNIFORMES, ISENTA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. DEVERA SER
ENTREGUE EM EMBALAGENS PLASTICAS
TRANSPARENTES COM PESO IDENTIFICADO,
CONFORME SOLICITACAO DE QUANTIDADE PELA
OBM

DOCE DE LEITE CREMOSO - DOCE DE LEITE 9,6500
CREMOSO OU EM PASTA, CONTENDO LEITE
INTEGRAL,ACUCAR,GLUCOSE, AMIDO DE MILHO E
BICARBONATO DE SODIO. EMBALADO EM

POTES PLASTICOS LIMPOS, NAO AMASSADOS, NAO
ESTUFADOS,COM LACRE EM ALUMINIO E TAMPA EM
POLIETILENO, RESISTENTE QUE GARANTA A
INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO
CONSUMO. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO,
PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS,
NUMERO DOLOTE,DATA DE VALIDADE E QUANTIDADE
DO PRODUTO. EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE
400G.

EXTRATO DE TOMATE: CARACTERISTICA TECNICA: 6.4200
CONCENTRADO DE T - EXTRATO DE TOMATE:
CARACTERISTICA TECNICA: CONCENTRADO DE
TOMATE OBTIDO DA POLPA DE TOMATE, CONTENDO
NO MINIMO 6% DE SOLIDOS SOLUVEIS NATURAIS DO
TOMATE. INGREDIENTES: POLPA DE TOMATE, SAL
E/OU AGUCAR. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
CARTONADA DE MULTI-CAMADAS COM CAPACIDADE
PARA 340G. DATA DE FABRICAGAO: MAXIMO DE 30
DIAS NO ATO DA ENTREGA. MARCA DE REFERENCIA:
ELEFANTE, JUREMA, PREDILECTA OU SIMILAR.

FARINHA DE MANDIOCA FABRICADAS A PARTIR DE 11,2200
MATERIAS PRIMAS LIMPAS - FARINHA DE MANDIOCA
FABRICADAS A PARTIR DE MATERIAS PRIMAS LIMPAS,
ISENTAS DE MATPERIA TERROSA E PARASITAS. NAO
PODEM ESTAR UMIDAS, FERMENTADAS OU
RANGOSAS. PRODUTO OBTIDO PELA LIGEIRA
TORRAGAO DA RALADURA DAS RAIZES DE
MANDIOCA, PREVIAMENTE DESCASCADAS, LAVADA E
INSENTAS DE RADICAL CIANETO. EMBALAGEM
INTEGRA DE 500G, NA EMBALAGEM DEVERA
CONSTAR DATA DE FABRICAGAO, DATA DE VALIDADE
E NUMERO DO LOTE DO PRDUTO. VALIDADE MINIMA
DE 6 MESES DA ENTREGA.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL OU DE PRIMEIRA . 6,0500
CARACTERISTICAS - FARINHA DE TRIGO ESPECIAL
OU DE PRIMEIRA . CARACTERISTICAS TECNICAS:
TIPO 1. DEVE SER FABRICADA A PARTIR DE GRAOS
DE TRIGO SAOS E LIMPOS, ISENTOS DE MATERIA
TERROSA E EM PERFEITO ESTADO DE
CONSERVACAO. NAO PODERA ESTAR UMIDA,
FERMENTADA, NEM RANCOSA. ESPECIFICIDADE DE
USO: PREPARO DE PAES CASEIROS DIVERSOS,
BOLOS E BISCOITOS. NAO DEVERA APRESENTAR
COR ESCURA OU MISTURA COM OUTRAS FARINHAS,
FORMACAO DE GRUMOS (UMIDADE), RESIDUOS OU
IMPUREZAS, NEM RENDIMENTO INSATISFATORIO.
EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA,
ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, ATOXICA, BEM VEDADA, CONTENDO
1KG. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 06 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE
CONTER NO MINIMO AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME/MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE,
LOTE E INFORMAGOES NUTRICIONAIS.

FEIJAO PRETO - TIPO 1 "IN NATURA" - FEIJAO PRETO - 11,3600
TIPO 1 "IN NATURA" - EMBALAGEM DE 1KG, VALIDADE
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3 MESES NA DATA DA ENTREGA - GRAO DE
TAMANHOS E FORMAS NATURAIS MADUROS, LIMPOS
E SECOS. COM AMOSTRA.

FERMENTO QUIMICO- CARACTERISTICAS TECNICAS:
FERMENTO QUIMICO - FERMENTO QUIMICO-
CARACTERISTICAS TECNICAS: FERMENTO QUIMICO
SECO, INSTANTANEO. EMBALAGEM DEVE ESTAR
INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES
RESISTENTES DE 100G. PRAZO DE VALIDADE: MIiNIMO
DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A
ROTULAGEM DEVE CONTER NO MiNIMO AS
SEGUINTES INFORMACOES: PESO, DATA DE
PROCESSAMENTO, DATA DE VALIDADE, NOME, E/OU
MARCA, LOTE E INFORMACOES NUTRICIONAIS.

FILE DE PEITO DE FRANGO - APRESENTAR-SE
CONGELADO, EMBALADO - FILE DE PEITO DE FRANGO
- APRESENTAR-SE CONGELADO, EMBALADO EM
SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, LIMPO,
NAO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTAM A
INTEGRIDADE DO PRODUTO. A ROTULAGEM DEVE
CONTER NO MINIMO AS SEGUINTES INFORMACOES:
PESO, DATA DE PROCESSAMENTO, DATA DE
VALIDADE, CARIMBO DE INSPECAO ESTADUAL OU
FEDERAL, PROCEDENCIA DA CARNE, NOME, E/OU
MARCA, LOTE E INFORMACOES NUTRICIONAIS.
PRAZO DE VALIDADE: MiNIMA DE 3 MESES A PARTIR
DA DATA DE ENTREGA. APRESENTAR EM ANEXO A
PROPOSTA , DOCUMENTOS QUE COMPROVEM A
INSPECAO SANITARIA DOS PRODUTOS FORNECIDOS
PELA INDUSTRIA(FRIGORIFICO), DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE

LARANJA PERA: - LARANJA PERA:
CARACTERISTICAS TECNICAS: GRUPO |, CLASSE 2 A 4
(DE 85 A 92 MM), TIPO ESPECIAL, PORTARIA MA 125
DE 15/05/81. DEVEM APRESENTAR AS
CARACTERISTICAS DA VARIEDADE BEM DEFINIDAS,
ESTAREM FISIOLOGICAMENTE DESENVOLVIDAS E
MADURAS, BEM FORMADAS, LIMPAS, SADIAS, COM
COLORACAO PROPRIA, LIVRES DE DANOS
MECANICOS, FISIOLOGICOS, PRAGAS, DOENCAS E
ESTAREM EM PERFEITAS CONDICOES DE
CONSERVACAO E MATURACAO.

LEITE CONDENSADO: CONTENDO LEITE
INTEGRAL/AGUCAR/LEITE EM PO - LEITE
CONDENSADO: CONTENDO LEITE
INTEGRAL/AGUCAR/LEITE EM PO INTEGRAL E
LACTOSE, CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
HOMOGENEO, ISENTO DE GRANULAGOES,
COLORAGAO BRANCA, A. EM EMBALAGENS DE 395GR
CADA UNIDADE.

LEITE INTEGRAL UHT: CARACTERISTICA TECNICA:
LEITE ULTRAPASTE - LEITE INTEGRAL UHT:
CARACTERISTICA TECNICA: LEITE
ULTRAPASTEURIZADO(UHT), INTEGRAL OU
PADRONIZADO, COM TEOR MINIMO DE 3% DE
GORDURA. EMBALAGEM: LONGA VIDA(TETRA PAK)
COM 1000ML. REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. DATA DE FABRICACAO: MAXIMO DE 30
DIAS ANTERIORES AO ATO DA ENTREGA. MARCA DE
REFERENCIA: NINHO, BATAVO, ELEGE OU SIMILAR.

LINGUIGA TIPO CALABRESA: CARACTERISTICAS
TECNICAS: EMBALAGEM - LINGUIGCA TIPO
CALABRESA: CARACTERISTICAS TECNICAS:
EMBALAGEM EM FILME PCV TRANSPARENTE OU
SACO PLASTICO TRANSPARENTE, COM DADOS DE
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE DE NO MINIMO

8,2200

24,9300

5,1500

7,6100

5,8900

33,5300
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TRES MESES A PARTIR DA ENTREGA, PESO LiQUIDO,
COM REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU
MINISTERIO DA SAUDE. DEVERA SER
TRANSPORTADO EM CARROS FECHADOS
REFRIGERADOS, EM EMBALAGENS EM
TEMPERATURA CORRETAS RESPEITANDO AS
CARACTERISTICAS DO PRODUTO. DE MODO QUE AS
EMBALAGENS NAO SE APRESENTEM ESTUFADAS OU
ALTERADAS, CONSISTENCIA MOLE OU MANCHAS
ESVERDEADAS.

MAGA FUGI: FRESCA EM BOAS CONDIGOES PARA 9,0900
CONSUMO. SEM DANOS - MAGA FUGI: FRESCA EM

BOAS CONDIGOES PARA CONSUMO. SEM DANOS

APARENTES. DEVERA SER ENTREGUE EM

EMBALAGENS PLASTICAS, TRANSPARENTES COM

PESO IDENTIFICADO CONFORME SOLICITACAO DE

QUANTIDADE PELA OBM.

MAIONESE, MAIONESE - MAIONESE, MAIONESE; 14,9200
EMULSAO CREMOSA TRADICIONAL OBTIDA A PARTIR
DA MISTURA DE OVOS COM OLEOS VEGETAIS;
COMPOSTA DE AGUA, OLEO VEGETAL, OVOS
PASTEURIZADOS; AMIDO MODIFICADO, ACUCAR,
VINAGRE, SAL; ACIDULANTES, ESTABILIZANTE,
CONSERVADOR , AROMATIZANTES,
SEQUESTRANTES, ANTIOXIDANTES E CORANTE; DE
CONSISTENCIA CREMOSA; APRESENTANDO COR
AMARELADA; COM CHEIRO E SABOR
CARACTERISTICOS; EMBALAGEM PRIMARIA
APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA E
ATOXICA DE 500G; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUGAO RDC 276/03,
RDC 14/14 E ALITERACOES POSTERIORES.

MAMAO FORMOSA: FRUTO DE COR ALARANJADA, 6,5800
COM APROXIMADAMENTE - MAMAO FORMOSA:

FRUTO DE COR ALARANJADA, COM

APROXIMADAMENTE 18CM A 22CM DE

COMPRIMENTO, 15CM A 17CM DE DIAMETRO E 0,7KG

A 1,5 KG DE PESO MEDIO. DEVERA SER ENTREGUE

EM EMBALAGENS PLASTICAS TRANSPARENTES COM

PESO IDENTIFICADO, CONFORME SOLICITACAO DE

QUANTIDADE PELA OBM.

MANTEIGA COM SAL: CARACTERISTICA TECNICA: 34,9300
PRODUTO LACTEO GOR - MANTEIGA COM SAL:
CARACTERISTICA TECNICA: PRODUTO LACTEO
GORDUROSO OBTIDO PELA BATEGCAO DO CREME DE
LEITE. INGREDIENTES: CREME DE LEITE FRESCO
PASTEURIZADO OBTIDO DO LEITE DA VACA. A
MATERIA GORDA DA MANTEIGA DEVE SER
EXCLUSIVAMENTE DE GORDURA LACTEA, NAO
DEVENDO SER ADICIONADA DE OUTROS
INGREDIENTES. NAO DEVE CONTER GLUTEN.
EMBALAGEM PRIMARIA:; PLASTICA ATOXICA COM
TAMPA, NAO VIOLADA, RESISTENTE, CONTENDO
500G. DEVE TER CERTIFICADO DE INSPECAO
MUNICIPAL, ESTADUAL OU FEDERAL E SER
MANIPULADO SEGUINDO AS BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO. O ROTULO DEVE RA APRESENTAR
DADOS DO FABRICANTE, DATA DE VALIDADE, FORMA
DE CONSERVACAO E INFORMAGAO NUTRICIONAL
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE. DEVERA SER
TRANSPORTADA EM VEICULO FECHADO
REFRIGERADO, EM EMBALAGENS E TEMPERATURAS
CORRETAS(10°C OU DE ACORDO COM O
FABRICANTE) E ADEQUADAS, RESPEITANDO A
CARACTERISTICA DO PRODUTO. PRAZO DE
VALIDADE: MiNIMO DE 60 DIAS A PARTIR DA
ENTREGA.
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MASSA TIPO ESPAGUETE COM OVOS:
CARACTERISTICAS TECNICAS: MAS - MASSA TIPO
ESPAGUETE COM OVOS: CARACTERISTICAS
TECNICAS: MASSA ALIMENTICIA SECA COM OVOS,
TIPO LONGO, CONTENDO SEMOLA OU FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO E
CORANTES NATURAIS URUCUM E/OU CURCUMA.
UMIDADE MAXIMA DE 3%. NAO DEVERA APRESENTAR
SUJIDADE, BOLOR, MANCHAS OU FRAGILIDADES A
PRESSAO DOS DEDOS. EMBALAGEM PRIMARIA:
SACOS DE POLIPROPILENO, TERMOSSOLDADO,
PACOTES COM CAPACIDADE DE 500G. DATA DE
FABRICACAO: MAXIMA DE 60 DIAS ANTERIORES AO
ATO DA ENTREGA. MARCAS DE REFERENCIA: PARATI,
ISABELA, GALO, DONA BENTA OU SIMILAR.

OLEO DE SOJA REFINADO, EMBALAGEM PLASTICA
PADRONIZADA DE 900 - OLEO DE SOJA REFINADO,
EMBALAGEM PLASTICA PADRONIZADA DE 900ML, A
EMBALAGEM DEVE CONTER EXTERNAMENTE OS
DADOS DE IDENTIFICAGAO E PROCEDENCIA,
INFORMAGCAO NUTRICIONAL, NUMERO DO LOTE,
DATA DE VALIDADE E QUANTIDADE DO PRODUTO.
VALIDADE MINIMA DE 06 MESES A PARTIR DA DATA
DE ENTREGA.

PAO BRANCO: TIPO DE FORMA FATIADO:
CARACTERISTICAS TECNICAS - PAO BRANCO: TIPO
DE FORMA FATIADO: CARACTERISTICAS TECNICAS:
PRODUTO OBTIDO PELA COCGAO, EM CONDICOES
TECNICAS ADEQUADAS, DE MASSA PREPARADA QUE
CONTENHA PELO MENOS: FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUA,
FIBRA DE TRIGO, SAL REFINADO, CONSERVANTE,
FERMENTO BIOLOGICO. DEVE SER FATIADO E CADA
FATIA PESANDO DE 20 A 30G. TEOR MINIMO DE
FIBRAS: 6%. UMIDADE MAXIMA DE 30%. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACO DE POLIPROPILENO OU DE
POLIETILENO TRANSPARENTE ATOXICO,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO. PACOTES DE ATE
500G. DATA DE FABRICACAO: NO PERIODO MAXIMO
DE 02 DIAS CORRIDOS, QUE ANTECEDEM A DATA DE
ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 7 DIAS A
CONTAR DO ATO DA ENTREGA

PRESUNTO SUINO COzIDO E FATIADO:
CARACTERISTICAS TECNICAS: - PRESUNTO SUINO
COZIDO E FATIADO: CARACTERISTICAS TECNICAS:
RESFRIADO, DE PRIMEIRA QUALIDADE. EMBALAGEM
DE 150G A 350G, COM IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E
PESO LIQUIDO, DE ACORDO COM A RESOLUCAO 12/78
DA CNNPA, COM REGISTRO NO MA OU MS. PRAZO DE
VALIDADE DE NO MIiNIMO 30 DIAS DA DATA DE
ENTREGA.

QUEIJO TIPO PRATO FATIADO: CARACTERISTICAS
TECNICAS: RESFRIA - QUEIJO TIPO PRATO FATIADO:
CARACTERISTICAS TECNICAS: RESFRIADO, DE
PRIMEIRA QUALIDADE, INTERFOLHADO. EMBALAGEM
DE 150G A 400G, COM IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E
PESO LiQUIDO, DE ACORDO COM A RESOLUGAO 12/78
DA CNNPA, COM REGISTRO NO MA OU MS. PRAZO DE
VALIDADE DE NO MINIMO 30 DIAS DA DATA DE
ENTREGA.

SAL REFINADO EMBALAGEM DE 01 KG. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER E - SAL REFINADO EMBALAGEM DE
01 KG. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO E
PROCEDENCIA, INFORMAGAO NUTRICIONAL,

6,5900

7,7900

14,2800

48,2600

39,6000

3,1600
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NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE
DO PRODUTO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA

TOMATE: ASPECTO GLOBOSO, COR VERMELHA, 8,0800 1.212,00
GRAUDA, DE POLPA FIRM - TOMATE: ASPECTO
GLOBOSO, COR VERMELHA, GRAUDA, DE POLPA
FIRME, INTACTA ISENTO DE ENFERMIDADES, DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES,
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,SEM LESOES DE
ORIGEM FiSICA OU MECANICA ORIUNDA DO
MANUSEIO OU TRANSPORTE, ACONDICIONADA EM
SACOS PLASTICOS

POR KG. DEVERA SER ENTREGUE EM EMBALAGENS
PLASTICAS, TRANSPARENTES COM PESO
IDENTIFICADO CONFORME SOLICITAGAO DE
QUANTIDADE PELA OBM.

(Valores expressos em Reais R$) Total Geral: 71.970,30




